
ИНФОРМАЦИЯ  О КОНТРОЛЬНЫХ МЕРОПРИЯТИЯХ за 2022год 

В МКДОУ «Детский сад №13» ИГОСК 

№ 

п/

п 

Наименование 

органа 

Тема 

контроля 

Период 

ведения 

контрольного 

мероприятия 

Выявление нарушений Мероприятия 

проведенные по 

результатам 

контрольного 

мероприятия 

1 Федеральная 

служба по 

надзору в сфере 

защиты прав 

потребителей и 

благополучия 

человека 

Территориальны

й отдел 

Управления 

Федеральной 

службы по 

надзору в сфере 

защиты прав 

потреителей и 

благополучия 

человека 

по 

Ставропольскому 

краю 

в 

Изобильненском 

районе 
 

Плановая 

выезная 

проверка 

С 04.04.2022 по 

15.04.2022 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Срок 

исполнения 

01.09.2024года 

1. Помещения 

пищеблока, складские 

помещения для 

хранения пищевых 

продуктов, другие 

помещения пищеблока 

должны иметь стены, 

потолки, полы без 

дефектов и 

повреждений, иметь 

отделку, допускающую 

влажную обработку с 

применением моющих и 

дезинфицирующих 

средств; 

2.В старших группах 

туалетные комнаты 

оборудовать 

отдельными кабинками 

для мальчиков и 

девочек; 

3.В целях 

предупреждения и 

распространения 

инфекционных болезней 

своевременно проводить 

мероприятия по 

санитарно – 

противоэпидемическим 

(профилактическим) 

мероприятиям, в т.ч. по 

мероприятиям по 

организации 

иммунопрофилактики 

сотрудников, 

организовать 

проведение 

профилактических 

прививок у сотрудников 

и проконтролировать 

наличие отметки в 

личных мед.книжках 

сотрудников сведений о 

проведении 

проф.прививок. 

 

 

 

2 Прокуратура 

Изобильненского 

района 

Внепланов

ая , 

выезная 

29.03.2022 г 

 

 

 

помещение и 

оборудование, 

используемые для 

приготовления пищи в 

 



 

 Срок 

выполнения в 

течении месяца 

ДОУ, их размещение 

не обеспечивает 

последовательность 

(поточность) 

технологических 

процессов, 

исключающих 

встречные потоки 

сырья, 

полуфабрикатов и 

готовой продукции, 

использованной и 

чистой посуды, а 

также встречного 

движения посетителей 

и персонала; 

помещения для 

приготовления пищи 

не оборудованны 

достаточным 

технологическим и 

моечным 

оборудованием в 

соответствии с 

гигиеническими 

нормативами, а также 

в целях соблюдения 

технологии 

приготовления блюд, 

режима обработки, 

условий хранения 

пищевой продукции; 

посуда для 

приготовления блюд 

не выполнена из 

нержавеющей стали, 

отдельная посуда для 

приготовления пищи 

имеет дефекты и 

механические 

повреждения (сколы); 

В помещении 

пищеблока ДОУ 

полы, потолки и 

стены имеют 

многочисленные 

дефекты и 

повреждения, их 

отделка не допускает 

возможности влажной 

обработки с 

применением моющих 

и дезинфицирующих 

средств. 



2. в медицинском 

блоке 

образовательного 

учреждения 

отсутствуют: 

планограф (1шт.), 

оториноскоп с 

набором воронок 

(1шт.), динамометр 

кистевой 2-х видов 

(для детей разных 

возростных групп) (4 

шт.), анализатор 

окиси углерода 

выдыхаемого воздуха 

с определением 

карбоксигемоглобина 

(смокелайзер) (1 

комплект), пипетки 

(10шт.), комплект 

воздухоотводов для 

искусственного 

дыхания «Рот в 

рот»(1шт.), аппарат 

искуственной 

вентиляции легких 

Амбу (мешок Амбу- 

1шт., зонды 

желудочные разных 

размеров -4 шт., 

персональный 

компьютер -1 

комплект, принтер 1 

комплект, носилка -

2шт., 

травматологическая 

укладка1 комплект, 

коврик (1м.на 1,5м.,1 

шт.), холодильник 1 

шт.(один имеется-

требуется  в наличии 2 

шт.), тонометр с 

возрастным манжетом 

(один имеется-

требуется  в наличии 2 

шт.), 

светофонендоскоп 1 

шт. .(один имеется-

требуется  в наличии 2 

шт.), жгут 

кровоостанавливающ

ий резиновый (один 

имеется-требуется  в 

наличии 2 шт.), лампа  



 

 


